
Balsam für die Seele
Ein Bieressig erobert den Gaumen

Verkaufshandbuch

Essigfabrikatur Appenzell
creaceto.ch

Kontakt

Oliver Schmid
Verkaufsaussendienst  
Lebensmittel
Mobile +41 78 903 71 11
o.schmid@creaceto.ch

20
25

11



Karl Lochers

CréaCeto 
Editions
CréaCeto Balsam-Bierbrandessig – ein Genuss für  Seele 
und Gaumen. Basierend auf dem hauseigenen Bierbrand-
essig aus Appenzell hat die Brauerei Locher diesen 
 einzigartigen Balsam-Bierbandessig mit verschiedenen 
Geschmacksnoten kreiert. Verfeinert mit einheimischem 
Obst oder exotischen Früchten von Kleinbauern aus der 
Elfenbeinküste, vereint er Nachhaltigkeit und Genuss in 
jedem Tropfen.

DIE UMWELT
Nachhaltigkeit steht bei der Brauerei Locher 
seit über 25 Jahren im Mittelpunkt. Neben-
produkte aus der Bierproduktion werden zu 
neuen, köstlichen Lebensmitteln weiterver-
arbeitet. So wird der Vor- und Nachlauf der 
Bierproduktion, der normalerweise entsorgt 
wird, clever in hochwertigen Essig verwan-
delt.



ARTIKEL GEBINDE ARTIKEL-NR.

Balsam-Essig Apfel&Birne 25cl Flasche 42129
Balsam-Essig Apfel&Birne 50cl Flasche 42128
Balsam-Essig Apfel&Birne 5L Bag in Box 42102

Bierbrandessig mit Apfel- und Birnensaftkonzentrat

Zutaten: Apfelsaftkonzentrat 54%, Bierbrandessig 22%, 
Fructose, Birnensaftkonzentrat 6%, natürliche Aromen, 
Sulfit . 5% Säure, kann Spuren von Gluten enthalten.

100ml enthalten: Energie 1071kJ/252kcal, Fett < 0,5g, 
Kohlenhydrate 63g, Eiweiss < 0,5g, Salz 0g

Unser Balsam-Essig entfaltet die volle 
Geschmacksfülle von Apfel- und Birnen-
sorten, basierend auf hochwertigem 
Bierbrandessig. Wann immer möglich, 
verwenden wir Hochstammobst, das 
zur Wiederbelebung vergessener Sor-
ten beiträgt und die Biodiversität stärkt. 
Gleichzeitig verringert der Anbau von 
Hochstammbäumen den Pflegeauf-
wand in den Obstgärten und bietet 
wichtigen Lebensraum für zahlreiche 
Kleinlebewesen.

Balsam-Essig

apfel&birne

﻿



Die Maracujablüte betört die Augen, 
ihre Frucht den Gaumen. Eingebunden 
in die wunderbare Basis unseres Bier-
brandessigs entsteht mit der erfri-
schenden Maracuja-Essenz ein exzel-
lenter Balsam-Essig. Unsere Maracujas 
beziehen wir aus der Côte d’Ivoire. 
Johann Dähler († 2023), ein Bauern-
sohn mit Appenzeller Wurzeln, wander-
te in den 1970er-Jahren an die Côte 
d’Ivoire aus. Er unterstützte und förder-
te die Bauern in seiner Umgebung und 
lieferte einen Teil seiner Früchte an die 
Brauerei Locher.

Balsam-Essig

maracuja

ARTIKEL GEBINDE ARTIKEL-NR.

Balsam-Essig Maracuja 25cl Flasche 42127
Balsam-Essig Maracuja 50cl Flasche 42126

Bierbrandessig mit Passionsfruchtsaft

Zutaten: Bierbrandessig 37%, Fructose, Passionsfrucht-
saft 20%, Passionsfruchtsaftkonzentrat, natürliche 
 Aromen, Sulfit. 5% Säure, kann Spuren von Gluten 
 enthalten. Vor dem Gebrauch gut schütteln.

100ml enthalten: Energie 465kJ/111kcal, Fett < 0,5g, Koh-
lenhydrate 27g, Eiweiss 1g, Salz 0g



Man nennt sie auch «die Königin unter 
den Exoten». Das zuckersüsse Aroma 
der Mango verleiht unserem Balsam-
Essig eine wahrhaft edle Geschmacks-
note. Auch für den Mango-Balsam-
Essig beziehen wir die so       nnen ver - 
wöhnten Früchte aus der Côte d’Ivoire, 
da Nachhaltigkeit und Fairer Handel für 
uns alle ein wichtiges Thema ist.

Balsam-Essig

mango

Bierbrandessig mit Mangopulpe

Zutaten: Bierbrandessig 53%, Fructose, Mangopulpe 
15%, natürliche Aromen, Sulfit. 5% Säure, kann Spuren 
von Gluten enthalten. Vor dem Gebrauch gut schütteln.

100ml enthalten: Energie 391kJ/92kcal, Fett < 0,5g, Kohlen-
hydrate 23g, Eiweiss < 0,5g, Salz 0g

ARTIKEL GEBINDE ARTIKEL-NR.

Balsam-Essig Mango 25cl Flasche 42124
Balsam-Essig Mango 50cl Flasche 42123



Die kraftvolle Verbindung von Brau-  
Malzen mit vielen natürlichen Kräutern 
in unserem würzigen Balsam-Essig 
macht diesen zu einem Genuss, der 
Ihre Sinne verzaubert und Tradition neu 
erlebbar macht.

Balsam-Essig

kräuter&malz 

Bierbrandessig mit Malzextrakt und Kräuteraroma

Zutaten: Bierbrandessig 78%, Malzextrakt 20%, 
 Kräuterauszüge, natürliche Aromen, Sulfit. 5% Säure. 
Vor dem Gebrauch gut schütteln.

100ml enthalten: Energie 264kJ/63kcal, Fett < 0,5g, Kohlen-
hydrate 14g, Eiweiss 1,2g, Salz 0g

ARTIKEL GEBINDE ARTIKEL-NR.

Balsam-Essig Kräuter & Malz 25cl Flasche 42138
Balsam-Essig Kräuter & Malz 50cl Flasche 42137
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Dieser exclusive Essig erinnert mit sei-
nem dezenten Rauchgeschmack an 
das Mälzen von Gerste über offenem 
Feuer, welches mit Torf aus dem 
 Appenzeller Hochmoor brennt. Die 
Kombination von Rauchgeschmack 
und köstlichen Röstmalzen vollendet 
viele rezente Gerichte zu einem unver-
gleichlichen Geschmackserlebnis.

Balsam-Essig

rauchmalz

Bierbrandessig mit Raucharoma

Zutaten: Malzextrakt, Bierbrandessig 35%, Röstmalz 
3%, Raucharoma, Sulfit. 5% Säure. Vor dem Gebrauch 
gut schütteln.

100ml enthalten: Energie 808kJ/193kcal, Fett < 0,5g, 
 Kohlenhydrate 44g, Eiweiss 2,8g, Salz 0g

ARTIKEL GEBINDE ARTIKEL-NR.

Balsam-Essig Rauchmalz 25cl Flasche 42113



2 3 4 Genuss schenken

Geschenksets

Geschenkset 2/42108

1x Balsam-Essig Apfel&Birne, 25cl
1x Balsam-Essig Mango, 25cl
1x Balsam-Essig Maracuja, 25cl

Geschenkset 3/42109

1x Balsam-Essig Mango, 25cl
1x Balsam-Essig Maracuja, 25cl
1x Glas-Shaker

Geschenkset 4/42110

1x Balsam-Essig Apfel&Birne, 25cl
1x Balsam-Essig Maracuja, 25cl
1x Glas-Shaker
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7Geschenkset 5/42111

1x Balsam-Essig Apfel&Birne, 25cl
1x Balsam-Essig Mango, 25cl
1x Glas-Shaker

Geschenkset 6/42117

1x Balsam-Essig Apfel&Birne, 25cl
1x Balsam-Essig Mango, 25cl
1x Balsam-Essig Maracuja, 25cl
1x Balsam-Essig Rauchmalz, 25cl

 Genuss schenken

Geschenksets

Geschenkset 7/42118

1x Balsam-Essig Apfel&Birne, 25cl
1x Balsam-Essig Mango, 25cl
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 Genuss schenken

Geschenksets

CréaCeto
entdecken &
geniessen

Geschenkset 10/42139

1x Balsam-Essig Apfel&Birne, 25cl
1x Balsam-Essig Mango, 25cl
1x Balsam-Essig Maracuja, 25cl
1x Balsam-Essig Kräuter&Malz, 25cl

Geschenkset 9/42135

1x Balsam-Essig Apfel&Birne, 25cl
1x Balsam-Essig Maracuja, 25cl
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CréaCeto
entdecken &
geniessen
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